
#À PARTAGER new

Marinara aux anchois ............. 9,50€
Base tomate, origan 

Après cuisson : Filets d’anchois,
olives, Taggiasche, basilic

Formaggi e salumi ............. 14,00€
Fromages et charcuteries du moment

burrata pesto verde .......... 9,50€
Burrata, pesto verde, olives Taggiasche,

basilic

burrata à la truffe ....... 9,50€
Burrata, huile de truffe

#SUPpLéMeNt
Burratina ......................................................... 2,50€
Pickles d’oignons rouges ........ 2,00€
Tomates cerises carbone ......... 2,00€
Poulet mariné au citron ........... 3,50€ 

Stracciatella ........................................... 2,50€
Gorgonzola ..............................................2,50€
Ricotta ............................................................ 2,00€
Jambon aux herbes ........................ 2,50€
Jambon de Parme ............................. 3,50€

SpianataSpianata  ...................................................... ...................................................... 33,50,50€€
ChampignonsChampignons  ..................................... ..................................... 22,00,00€€
Poivrons confitsPoivrons confits  ........................ ........................ 22,00,00€€

Noisettes torréfiéesNoisettes torréfiées  ................ ................ 11,00,00€€
PistachePistache  .................................................... .................................................... 11,00,00€€

Chou rouge mariné au vinaigreChou rouge mariné au vinaigre  .. .. 22,00,00€€

#DeSserT
Panna cotta ......................... 6,50€

à la vanille de Madagascar 
Tiramisu ........................... 7,00€

Fondant chocolat ....... 8,00€
Fondant au chocolat et sa boule de glace
Glaces du moment ...... .6,50€

#ANnuaire
à PIzZAs

LA N°01 ..................................................... 9,00€
Sauce tomate, grana, fior di latte

Après cuisson : Basilic, huile d’olive
Supplément Burratina ou Jambon aux herbes +2,50€

LA N°02 ............................................................ 15,00€
Sauce tomate, grana, fior di latte, jambon aux herbes

Après cuisson : Champignons frais, 
stracciatella aux herbes, basilic

LA N°03  ......................................................... 15,00€
Sauce tomate, grana, fior di latte,salsiccia ou spianataSauce tomate, grana, fior di latte,salsiccia ou spianata
Après cuisson : Après cuisson : Stracciatella, poivrons confits, Stracciatella, poivrons confits, 
pickles d’oignons rouges, basilicpickles d’oignons rouges, basilic

LA N°04LA N°04  ..................................................................................................................................  1515,00,00€€
Sauce tomate, grana, fior di latteSauce tomate, grana, fior di latte
Après cuisson : Après cuisson : Jambon aux herbes, Jambon aux herbes, 
ricotta pesto, burratina, basilic ricotta pesto, burratina, basilic 

LA N°05LA N°05  ....................................................................................................................................1616,00,00€€
Base ricotta pesto pistache, grana, fior di latteBase ricotta pesto pistache, grana, fior di latte
Après cuisson : Après cuisson : Stracciatella, tomates cerises Stracciatella, tomates cerises 
carbone, poivrons confits, pickles d’oignons,carbone, poivrons confits, pickles d’oignons,
pignons de pin, basilicpignons de pin, basilic

LA N°06LA N°06  ..............................................................................................................................  1616,00,00€€
Base tomate jaune, grana, fior di latteBase tomate jaune, grana, fior di latte
Après cuisson : Après cuisson : Roquette, poulet mariné Roquette, poulet mariné 
au citron, tomates cerises carbonisées,au citron, tomates cerises carbonisées,
stracciatella, basilicstracciatella, basilic

LA N°07LA N°07  ......................................................................................................................  1616,00,00€€
Base crème, grana, fior di latte, gorgonzola, taleggioBase crème, grana, fior di latte, gorgonzola, taleggio
Après cuisson : Après cuisson : Miel à la moutarde,Miel à la moutarde,

poivre noir, basilicpoivre noir, basilic

LA N°08LA N°08  ................................................................................................................  1717,00,00€€
Base ricotta à la truffe, grana, fior di latteBase ricotta à la truffe, grana, fior di latte

Après cuisson :Après cuisson :  Champignons, stracciatella,Champignons, stracciatella,
noisettes torréfiées, basilicnoisettes torréfiées, basilic

LALA N°09 ....................................................... 17,00€
Base tomate, grana, fior di latteBase tomate, grana, fior di latte

Après cuisson :Après cuisson :  Roquette, jambon de Roquette, jambon de 
Parme, burratina, tomates cerises carbonisées,Parme, burratina, tomates cerises carbonisées,

crème balsamique, basiliccrème balsamique, basilic

LA N°10 ............................  à partir de 15,00€
PIZZA DU MOMENT !



#Bières
 super 8 .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

Monaco .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

PANACHÉ .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

Bières du moment ( voir tableaux )

#APéRO !
Ricard 4cl ......................................................... 4,50€

la mauresque 4cl ............................. 4,50€

martini blanc 5cl ...............................4,00€

kir 12cl ........................................................................ 4,50€

kir pétillant 12cl ................................... 5,50€

menthe pastille 4cl .......................... 6,50€

limoncello 4cl ............................................ 6,50€

cognac aux amandes 4cl ...... 6,50€

#cocktails
apérol spritz 20cl ........................... 8,00€

Limoncello spritz 20cl .......... 8,00€

hugo spritz 20cl ............................... 10,00€

gin tonic 20cl ............................................. 8,00€
punch planteur fait maison 

4,00€ 20cl ................. 18,50€ La bouteille de 100cl

#Eaux
Plancoët ............. 4,00€ 50cl  6,00€ 100cl

Plancoët Fine bulles .... 4,00€ 50cl  6,00€ 100cl

#pas froid
( Demandez aux serveurs )

#PaS chauD !
coca cola 33cl ....................... 4,00€

coca cola zéro 33cl ......... 4,00€

orangina 25cl ................................ 4,00€
thé glacé 25cl .................................... 4,00€

plancoët intense 33cl ........... 4,00€
limonade 25cl ........................................... 4,00€

diabolo .............................................................. 3,50€
sirop à l’eau ............................................. 2,50€

schweppes agrumes 25cl ..... 4,00€

#Vins
vins Rouge 
anjou .............................. 5,00€   28,00€ 

Ventoux ......................... 5,00€   28,00€ 

Montepluciano .. 5,00€   28,00€ 

vins blanc
Juste le blanc .. ... 4,20€   24,00€ 
UBY n°4  ................................... 5,00€   26,00€ 
Luma Grillo  .................... 5,00€   26,00€ 
Anjou Blanc  ................... 5,00€   26,00€ 

vin rosé
Brise Marine Provence ........ 4,00€   23,00€ 

Bulles
lambrusco rouge .......... 4,20€   24,00€ 

Crémant de Loire ............... 5,50€   30,00€ 

Suivez-nous sur
Instagram

Ouvert du LUNDI au DIMANCHE
02 41 48 85 82 - www.numero-dix.com

10 rue des angles - 49100 Angers


