oo NUMERD |

jpizzas . Ml MNGERg
LA N°O1 9oog ’ [ #4’ PW%ER

Sauce tomate, grana, fior di latte
APRES CUISSON : Basilic, huile d’olive , Z MARINARA AUX ANCHOIS 9°€
\ Base tomate, origan

Supplément Burratina ou Jambon aux herbes +2,°€

. APRES CUISSON : Filets d’anchois,
LA N°02 15:°°€ — & 4 olives, Taggiasche, basilic

Sauce tomate, grana, fior di latte, jambon aux herbes X ) L -

FORMAGGI E SALUMI 14:°°€

APRES CUISSON : Champignons frais, .
stracciatella aux herbes, basilic Fromages et charcuteries du moment

° i SN , : g R, BURRATA PESTO VERDE 95°€
LA N°03 J ( - 3 ' BN ¥ Burrata, pesto verde, olives Taggiasche,
Sauce tomate, grana, fior di latte,salsiccia ou spianata I : . basilic
APRES CUISSON : stracciatella, poivrons conflts\ : ' RN i/ § .
pickles d’oignons rouges, basilic N LN Q< 0 . NJ*4¢ BURRATA A LA TRUFFE .. 9°°€
’ > : Burrata, huile de truffe

LA N°04

\ » \ ‘.% W \
Sauce tomate, grana, fior di latte 1) § ~:,._- ) ) o g i
APRES CUISSON : Jambon aux herbes, NI ‘ -~ a #(5 ()PPLWE‘U ;
ricotta pesto, burratina, basilic . y ) ‘ y 2 50,
4 BURRATINA 2 €

LA N°O5 N S8 L/ VN - 7 PICKLES D’OIGNONS ROUGES
Base ricotta pesto pistache, grana, fior di latte g \ / > ; TOMATES CERISES CARBONE
% 2 g POULET MARINE AU CITRON
carbone, poivrons confits, pickles d'oignons, e , - , STRACCIATELLA
pignons de pin, basilic N)” y ’ \ 7 ! GORGONZOLA
LA N°06 16°°€; N/ Y (A —e | QNS CPTA
Base tomate jaune, grana, fior di latte \ . ; / ‘ i JAMBON AUX HERBES
APRES CUISSON: Roquette, poulet marin I PMBON DE RARME
au citron, tomates cerises carbonisées, “ SPIANATA
stracciatella, basilic CHAMPIGNONS

LA N°07
Base créme, grana, fior di latte, gorgonzola tale gg
APRES CUISSON : Miel 3 la moutarde, /
poivre noir, basilic ,, -

LA N°08

Base ricotta a la truffe, grana, fior di latte
APRES CUISSON : Champignons, stracciatella,
noisettes torréfiées, basilic

LA N°09
Base tomate, grana, fior di latte FONDANT CHOCOLAT . 8°°€

APRES CUISSON : Roquette, jambon de Fondant au chocolat et sa boule de glace
Parme, burratina, tomates cerises carbonisées, GLACES DU MOMENT .. 6°°€
créme balsamique, basilic

LA N°10 a partir de 15°°€
PIZZA DU MOMENT !




#PAS CHAVD \

#BIERES
COCA COLA 3¢ .. SUPERS ...... 25cl soc!
COCA COLA ZERO sl ... MONARE .. - 25 soc
ORANGINA 25 PANASHE ¢y 25¢l 50cl
THE GLACE 25¢1 ... ' BIERES QU MOMENT
PLANCOET INTENSE 33c ...
LIMONADE 25l ...
DIABOLO .
SIROP A L’EAU

SCHWEPPES AGRUMES 2sci

#VING

14
RICARD a4

LA MAURESQUE a4
MARTINI BLANC sci

KIR 12€1 oo
KIR PETILLANT 12cl .o
MENTHE PASTILLE 4ci ...
i LIMONCELLO 4ci ...
ANJOU . b4 of COGNAC AUX AMANDES i
VENTOUX ... 7 ﬁ )
MONTEPLUCIANO ? ) #00 C Kﬁ T lg
) APEROL SPRITZ 20cl ...............
JUSTE LE BLANC . . 7 ﬁ LIMONCELLO SPRITZ 20ci
UBYN4 ... 7 ﬁ .
LUMA GRILLO . .. .. ? ﬁ .
ANJOU BLANC

BRISE MARINE rrovence

20cl ..o La bouteille de 100cl
@ h Suivez-nous sur
........ &Mmg #54’() &
LAMBRUSCO ROUGE ‘ % ﬁ . pLANCOET ........... 50cl 100cl
CREMANT DE LOIRE ? ﬁ PLANCOET Fine bulles 50cl 100cl

#PAS FROID

02 41 48 85 82 - www.numero-dix.com
10 rue des angles - 49100 Angers



