
Salade du moment ................ 14,00€

#ENTRÉES
Antipasto della Casa ........ 7,00€

Assiette de charcuterie artisanale

Burrata Mania ............. 8,00€
 - Pesto, pistache ou

- Huile de truffe, noisettes torréfiées

Pizzetta ................................................... 9,00€
Fior di Latte, persillade

À partager ou non

#SUPpLéMeNts
Oignons confits .................................. 1,00€
Stracciatella fumée .................. 2,00€
Ricotta .......................................................... 2,00€
Champignons ...................................... 2,00€
Aubergines grillées ................ 2,00€
Poivrons confits ....................... 2,00€
Burratina ............................................ 2,50€

Jambon aux herbes ................ 2,50€
Jambon à la truffe .............. 3,00€

Chair à saucisse ...................... 3,00€
Mortadelle ................................... 3,00€

#DeSserTs
Panna cotta ......................... 5,50€ 

Tiramisu ........................................... 7,00€
Fondant chocolat ....... 7,00€

Pizza Nocciolata  ........... 7,00€
Aux éclats de noisettes 

Supplément Chantilly ou Caramel
au Beurre Salé : 1,50 €

Suivez-nous sur
Instagram

#ANnuaire
à PIzZAs

LA N°01 ............................................................ 9,00€
Sauce tomate, Grana Padano, Fior di Latte

Après cuisson : Basilic, huile d’olive
Supplément burratina / jambon aux Herbes

LA N°02 ............................................................... 15,00€
Sauce tomate, Grana Padano, Fior di Latte,

 jambon aux Herbes
Après cuisson : Stracciatella fumée,  

persillade, basilic, champignons frais

LA N°03 .............................................................. 15,00€
Sauce Nduja, Grana Padano, Fior di Latte, Spianata
Après cuisson : Stracciatella fumée,

poivrons confits, pickles d’oignons rouges, basilic

LA N°04 ........................................................ 15,00€
Sauce tomate, Grana Padano, Fior di Latte
Après cuisson : Jambon aux Herbes,
crème de Pesto, burratina, basilic

LA N°05  ................................................ 16,00€
Base crème de potimarron, Grana Padano,
Fior di Latte, Scamorza, aubergines grillées
Après cuisson : Champignons frais,
burratina, huile de basilic

LA N°06 ................................................ 17,00€
Base crème, Grana padano, Fior di Latte, 
Scamorza, chair à saucisse, oignons confits
Après cuisson : Stracciatella fumée, 
ciboulette, basilic, huile d’olive

LA N°07 ...................................................... 15,00€
Base crème, Grana Padano, Fior di Latte, Gorgonzola, Taleggio
Après cuisson : Miel, poivre noir, basilic
Supplément : Stracciatella fumée / charcuterie

LA N°08 ..................................................... 18,00€
Base crème de cèpes, Grana Padano, Fior di Latte

Après cuisson : Burratina, jambon à la truffe, noisettes
basilic, champignons frais

LA N°09 ............................................................... 17,00€
Base Pesto, Grana Padano, Fior di Latte

Après cuisson : Mortadelle, pistaches, ricotta,
huile de basilic

LA N°10 ..................................  à partir de 15,00€
PIZZA DU MOMENT !



#Bières
 super 8 .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

Monaco .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

PANACHÉ .......... 4,00€ 25cl  7,00€ 50cl

Picon bière ................. 4,50€ 25cl  7,50€
Bières du moment ( voir tableaux ) 

#APéRO !
Ricard 4cl ......................................................... 4,50€

la mauresque 4cl ............................. 4,50€

martini blanc 5cl ...............................4,00€

kir 12cl ........................................................................ 4,50€

kir pétillant 12cl ................................... 5,50€

menthe pastille 4cl .......................... 6,50€

limoncello 4cl ............................................ 6,50€

cognac aux amandes 4cl ...... 6,50€

#cocktails
apérol spritz 20cl ........................... 8,00€

Limoncello spritz 20cl .......... 8,00€

gin tonic 20cl .......................................... 8,00€
punch planteur fait maison 

4,00€ 20cl ................. 18,50€ La bouteille de 100cl

cocktail du moment ( voir tableaux )

#Eaux
Plancoët ............. 4,00€ 50cl  6,00€ 100cl

Plancoët Fine bulles .... 4,00€ 50cl  6,00€ 100cl

#PaS chauD !
coca cola 33cl ....................... 4,00€

coca cola zéro 33cl ......... 4,00€

orangina 25cl ................................ 4,00€
thé glacé 25cl .................................... 4,00€

plancoët intense 33cl ........... 4,00€
limonade 25cl ........................................... 4,00€

diabolo .............................................................. 3,50€
sirop à l’eau ............................................. 2,50€

#Vins
vins Rouge 
anjou .............................. 5,00€   28,00€ 

Ventoux ......................... 5,00€   28,00€ 

Montepulciano .. 5,00€   28,00€ 

vins blanc
Juste le blanc .......... 4,20€   24,00€ 
UBY n°4  ......................................... 5,00€   26,00€  
Luma Grillo  .......................... 5,00€   26,00€ 
Anjou Blanc  ........................... 5,00€   26,00€ 

vin rosé
Brise Marine Provence ........ 4,00€   23,00€ 

Bulles

Crémant de Loire ............... 5,50€   30,00€ 

#pas froid
Cappuccino ........................... 4,50€

Italien Coffee .......... 7,50€

Suivez-nous sur
Instagram

Ouvert du LUNDI au DIMANCHE
02 41 48 85 82 - www.numero-dix.com

10 rue des angles - 49100 Angers


